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Les planches à partager
Le garlic bread X O X O O O O O

Les beignets d’oignons sauce barbecue X O X X X O O X

La flammekueche gratinée            X X O O O O O

X O X X O X O X

X O X O O O X O O

X X X X X X O O X

X O X O O

X O X O O O O O O

Les flammekueches
La gratinée X X O O O O O

La camembert X X O O O O O

La cheddar X X X O O O O O

La chèvre X X O O O O X

La montagnarde X X O O O O X

La maroilles X X O O O O O

La saumon X X X O O O O O O O

La poulet barbecue X X X X O X

Les pizzas
La reine X X O O O O O O

La spéciale Comptoir X X X O O O O O O

La quatre fromages X X O O O O

La chèvre miel X X O O O O O

La stracciatella au jambon X X O O O O O O O O

La calzone X X X O O O O

Les salades 
La salade avocat et filet de poulet croustillant X X X O O O O O X

La salade gourmande au Saint-Marcellin IGP X O X O O O X O X

La salade fraicheur X O X O O O O O O O

La grande planche de charcuteries & fromages : Saucisson 

sec, chorizo, jambon fumé, jambon cuit aux herbes, tomme 

grise, Saint-Marcellin IGP, cornichons et toasts de pain

La bruschetta chèvre et poivrons

La planche estivale : pain bruschetta à l'huile d'olive, 

stracciatella di burrata, toasts garnis de compotée de 

poivrons et chèvre, croustillant fourme d'Ambert

La planche de charcuterie : saucisson sec, chorizo, jambon 

fumé, jambon cuit aux herbes, cornichons et toasts de pain

La grande planche à grignoter : Grignottes de poulet, beignets 

d’oignons, bouchées tomate mozzarella, garlic bread, sauce 

barbecue

*Allergènes hors frites et/ou hors salade 
X Présence de l'allergène

O Présence possible de l'allergène 1/6
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Les bowls
Le bowl végétarien X O X O X O O O O X O O

Le bowl poulet X O X O X O O O X O O

Le bowl au saumon frais X O X O X O O O X O O

X O X O X O O O O X O O

Les tartares
O X O O O O O O O

X X X X X

X X X O O O X O O X

Les wrap's
*Wrap's au poulet X X X O X O O

*Wrap's au bœuf haché X X X O X O X

*Wrap's au saumon frais X X X X O X O X

Les grandes assiettes à découvrir

X X O X O O X X O X

X O X O O O X O X

Les welshs
X X O X O X

X X X O X O X

X X X O X O X

Les poissons
X X X X O O X O X

X X X X X O O X X X X

Le bowl au thon

Le carpaccio de bœuf

*Le welsh à cheval

*Le tartare de bœuf classique préparé, condiments, sauce 

anglaise, ketchup au piment d'Espelette et jaune d'œuf.

La grande assiette de Camembert rôti au lait cru, saucisson 

sec,  jambon fumé, jambon cuit aux herbes, toasts de pain et 

pommes de terre rôties

*Le tartare de boeuf à l'italienne préparé, pesto basilic, 

ketchup au piment d'Espelette, condiments, pignons de pin et 

copeaux de Parmesan                            

*Le filet de cabillaud façon "Fish'n chips" sauce tartare

*La grande assiette du « Comptoir », ficelle picarde, 

potjevleesch, welsh et carbonade

*Le welsh classique

*Le welsh du Comptoir

Le croustillant de saumon, mayonnaise au basilic et légumes 

grillés

*Allergènes hors frites et/ou hors salade
X Présence de l'allergène

O Présence possible de l'allergène 2/5
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Les grillades
O O O O O X

X O O O X O X O X

O X O O O O

X O O O X X X O O X

X X

O X O O O X

Les burgers
*Le classique X X X O O X X

*Le Comptoir X X X O O O X X O

*Le burger normand      X X X O O X O

*Le burger Ch'ti X X X O O O O X O

*L’authentique X X X X X O O O X X

*Le burger pulled pork X X X X X O X X X

*Le burger végétarien X X X O O X

La brasserie

*Les ficelles picardes X X O X O O O O O O

*Le croque montagnard du Comptoir X X X O O O O O

*Le croque italien X O X O O O O O O O

*Les brochettes de poulet mariné au Saté et légumes grillés X X O O X X X X

*La fricassée de poulet cuisinée à la normande X O O O X O X O X

X O O O X O X X O O X

X O O O O O O X O O O X

X X X

Les pâtes fraiches
Rigatoni à la carbonara X X X O O O O

Les nouilles sautées au bœuf X O O X O X X X O X

Les sauces 
Sauce poivre de Tellicherry X O O O X X O O O O X

Sauce béarnaise X X

Sauce fondue d'échalotes au vin rouge X O O O X O X O X

Sauce moutarde à l'ancienne X O X X X X

Sauce barbecue X X X X X

Sauce au maroilles X

Les accompagnements 
Frites O O O O O O O O O

Haricots verts X O

Salade verte + vinaigrette X

Pâtes rigatoni X

Légumes grillés

La véritable andouille campagnarde

*La carbonade de bœuf cuisinée à la bière brune du Comptoir

*La bavette d’aloyau de bœuf aux échalotes       

*La belle entrecôte bouchère, sauce béarnaise

*Les brochettes d'onglet de bœuf mariné

*Le potjevleesch

*Le filet de rumsteak de bœuf sauce au poivre de Tellicherry

*Le filet mignon de porc lardé sauce au maroilles

*Le faux filet de bœuf maturé

*Allergènes hors frites et/ou hors salade
X Présence de l'allergène

O Présence possible de l'allergène 3/5
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Nouilles Soba sautées aux légumes X O O X O O X X X O X

Pommes de terre rôties O X O O O O O

Les spécialités gourmandes
La flammekuechette aux pommes X X X X

X X X X X

La flammekuechette aux pommes, glace vanille X X X X

La flammekuechette ananas crème d'amande X X X X

La flammekuechette à la banane sauce chocolat X X X X X

La crème brûlée caramélisée à la cassonade X X O O

X X X X O O

X X X X X

X X X X O

X X X X

X X X X X

Le baba bouchon au rhum ambré, crème fouettée X X X O O O

X X X O O

Les succulentes gaufres liégeoises
X X X O

X X X X

X X X X

Les coupes glacées

X X

X

X

X X X X O

O O X O O

O O O O

X

O X X O

X O

Gros choux craquelin façon profiteroles chocolat/ speculoos

La brioche perdue, glace speculoos et coulis de speculoos

Le tiramisu fraise speculoos

Le vacherin glacé aux fruits rouges

Café pur arabica

Mangue-passion

      Les coupes de glaces ou sorbets au choix cf parfums ci-dessous

Caramel au beurre salé

Speculoos

Fraise

Vanille 

Le moelleux au chocolat et glace vanille

La gaufre nature 

La gaufre au chocolat ou caramel beurre salé ou speculoos, 

glace vanille et crème fouettée

La flammekuechette aux pommes, sauce chocolat, caramel 

ou spéculoos

La gaufre au chocolat ou crème fouettée ou caramel beurre 

salé ou spéculoos

Chocolat blanc

      Parfums gourmands :

Fruits rouges

Citron jaune

Chocolat

La verrine citron

*Allergènes hors frites et/ou hors salade
X Présence de l'allergène

O Présence possible de l'allergène 4/5
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X X X X

La café liégeois X X O X O X O O O O O O O

La dame blanche X X X X

La gourmandise caramel pop corn X O O

La bubble passion O X X O

La spéculoos gourmande X X X X O

La banana split X X X X

La duo chocolat et brownie X X X X X

Le colonel O O X O

La coupe du Comptoir X X O X X X O O O O O O O

La crèmerie
X

X

X

X

Les formules café
Le café ou le thé gourmand

La bistouille gourmande

La formule pour les enfants 

Le steak haché frais 125 g X

*Le p'tit burger X X X X X X O

*Le petit wrap's poulet X X X O O X O X

Les rigatoni à la carbonara X X X O O O O O

*Les aiguillettes de filet de poulet panées X O O O O O O O O

X X X X XLe brownie au chocolat

      Les desserts:

Pour les autres desserts enfants, se référer aux informations communiquées ci-dessus dans les desserts de la carte

Selon composition, pour toute information, veuillez consulter 

la page consacrée au café ou thé gourmand

      Les coupes glacées :

Le chocolat liégeois

Le duo de fromages

Le fromage blanc coulis de fruits exotiques

Le fromage blanc au sucre

Le fromage blanc coulis de fruits rouges   

      Les plats:

*Allergènes hors frites et/ou hors salade
X Présence de l'allergène

O Présence possible de l'allergène 5/5


